
 
 

 

 

 
 
BIRRA IGA 
 
Birra chiara ad alta fermentazione con riflessi dorati e violacei ottenuta esclusivamente da malto d’orzo 
e mosto di uva sangiovese in purezza. 
 
Al naso presenta note floreali e vinose conferite dal mosto d’uva, in bocca si riscontrano le 
caratteristiche olfattive accompagnate da un finale secco e pulito. 
Nel complesso risulta una birra abbastanza complessa, beverina e di piacevole bevuta. 
 
Ottima per accompagnare antipasti a base di salumi e formaggi a pasta dura e stagionati. 
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