
 
 

 

 

Chianti Classico Riserva DOCG 

ANNATA PUNTEGGIO RIVISTA RECENSIONE 

2022 92 FALSTAFF  

 92 JAMES SUCKLING Un vino dallo stile moderno, caratterizzato 

da aromi tostati che richiamano la cola, 

ciliegie rosse mature, confettura e fiori. Di 

medio corpo, presenta un palato setoso, 

tannini maturi e vellutati e una piacevole 

acidità rinfrescante. Ben equilibrato, con 

uno stile morbido e avvolgente. Da bere 

subito. 

 91 GUIDA ORO 

VERONELLI 

 

 90 WINES CRITIC Ricco e strutturato il profilo principale 

mostra note di prugne nere, more, sandalo, 

incenso e maggiorana arsa. Corpo medio, 

tannini soffici ed un finale di media 

distensione. Bevi ora. 

2021 92 JAMES SUCKLING Un vino profumato e vibrante, con un 

accenno quasi mentolato; mostra ciliegie 

rosse, fragole, violette e cenere. Di corpo da 

leggero a medio, si distingue per la 

definizione del frutto. Tannini gessosi e 

acidità vivace. Da bere ora o conservare. 

 91 WINE ENTHUSIAST Il naso floreale e salino risplende di aromi 

di pietra frantumata, cuoio nuovo, violette 

e peonie. Al palato, elementi di agrumi 

amaricanti e note terrose ne definiscono il 

profilo, offrendo sapori di more acerbe e 

cacao in polvere, accompagnati da tannini 

decisi e una vivace acidità. 

 DUE CAVATAPPI DECANTO  



 
 

 

 4 GRAPPOLI BIBENDA  

 88 VINOUS Il Chianti Classico Riserva 2021 è un vino 

potente. Ciliegia nera, erbe essiccate, 

tabacco, incenso e liquirizia amplificano il 

lato più scuro e virile del Sangiovese in 

questa robusta Riserva. Questo vino 

appare un po' forzato nell'impostazione. 

2020 90 JAMES SUCKLING  Un vino preciso, con un naso discreto che 

esprime note di ciliegia rossa e ribes rosso. 

Di corpo tra il leggero e il medio, presenta 

tannini relativamente leggeri e vellutati, 

un'acidità moderata e un finale compatto. 

Da bere subito. 

 91 VINOUS Il Chianti Classico Riserva 2020 è ricco di 

ciliegia rossa dolce, kirsch, cedro e dolce 

tabacco da pipa. Ampio e generoso al 

palato, questa Riserva ha molto da offrire. 

È un'etichetta splendida e super espressiva, 

avvolta da un tocco di rovere dalle note 

vanigliate. 

 92 WINE ENTHUSIAST Profumi di vaniglia, cocco tostato, cola, 

sciroppo di ciliegia nera e fichi si esprimono 

al naso, mentre al palato si diffondono 

spezie su ulteriori note di frutta scura e 

macerata, prima di un finale agrumato e 

dolce. Tannini tesi forniscono una solida 

struttura per tutta la degustazione. 

 96 GARDINI NOTES Sangiovese, con un piccolo "aiuto" del 

Merlot, una Riserva affinata in un mix di 

legni di diverse dimensioni, dalla fattura 

molto curata e dall'innegabile propensione 

alla beva. Al naso emergono sentori di 

ciliegia Regina, quindi zenzero e chiodi di 

garofano, mentre al palato è sapido, con un 

ritorno di frutto rosso e sensazioni 

speziate. 

 90 GUIDA ORO 

VERONELLI 

 



 
 

 

 91 LUCA MARONI  

 2 BICCHIERI GAMBERO ROSSO  

 92 CLUB 

ENOLOGIQUE 

Questo blend di Sangiovese con il 5% di 

Merlot è una selezione delle migliori uve 

provenienti dai 109 ettari di vigneti Chianti 

Classico di questa storica tenuta. Si apre 

con un profilo scuro e medicinale, con 

salsapariglia e radice di liquirizia al primo 

naso, quindi con uno strato scuro e ricco di 

amarena e prugna e una nota di fondo di 

cacao, a testimonianza del 10% di 

contenitori in rovere nuovo (in parte botti, 

in parte barrique) utilizzati qui. L'attacco è 

voluminoso ma molto ampio nella parte 

centrale del palato, sebbene senza grande 

spinta in avanti. Sembra semplicemente 

adagiarsi all'ingresso, come una 

trasparente infusione di torta Foresta Nera, 

senza molto peso o slancio acido, per poi 

arretrare gradualmente e cadere in una 

rotonda conca di tannini sul finale, speziata 

di cardamomo e chiodo di garofano. 

 96 L’ESPRESSO  

 4 GRAPPOLI BIBENDA  

 91 WINES CRITIC Fresco e vibrante nel profilo sensoriale 

mostra note di ciliegie, amarene, prugne 

rosse, fragoline di bosco e buccia di limone. 

Zenzero e radici miste descrivono la scena 

secondaria. Corpo medio, tannini 

leggermente "rustici" ed un finale di buona 

succosità. Meglio dal 2025. 

2019 92 JAMES SUCKLING  Questo è aromatico, con frutti rossi maturi, 

scorza di agrumi, rosmarino essiccato e 

spezie. Di medio corpo, con una tessitura 

levigata e una struttura tannica gessosa. 

Sentori di terra sul finale. Da bere ora o 

conservare. 



 
 

 

 EXCELLENT WEIN PLUS Naso deciso e piuttosto profondo, 

tabaccoso e leggermente animale-carnoso, 

con frutti di bosco maturi, prevalentemente 

neri, note di concentrato di pomodoro, 

funghi secchi, accenni di fumo e toni di 

cedro. Al palato frutto acido, ancora 

compatto, maturo e piuttosto succoso, con 

tannini presenti, fini e sabbiosi, ancora un 

po' asciuganti, persistente e potente. 

Ricorda in parte il tè, con sfumature di 

fermentazione scura e acidula sullo sfondo. 

Ha sostanza e buona profondità, è ancora 

piuttosto poco sviluppato, con un accenno 

di cioccolato fondente e tabacco da sigaro. 

Eccellente finale, con succosità matura e 

spezie. 

 90 LUCA MARONI  

 92 WINES CRITIC Preciso ed essenziale nel profilo 

sensoriale mostra note di ciliegie, pesche 

bianche, lime, petali di rose, gardenie e 

magnolie. Corpo pieno, tannini morbidi 

ed un finale di stampo "Classico". 

Splendido. 

 91 CLUB ENOLOGIQUE Riflettendo sia lo stile della casa sia la 

generosa maturità dell'annata 2019, il 

Riserva Cavaliere d'Oro è dolce nel frutto e 

gentile, con note di torta Foresta Nera, 

ciliegia sotto spirito e cacao (forse un 

riflesso del 5% di Merlot presente 

nell'assemblaggio). L'attacco è viscoso, 

morbido e ricco di sapore, ma questa 

pienezza si dissolve gradualmente per 

rivelare un solido pilastro centrale di 

tannino, mantenuto in posizione da tese 

trame di acidità, un'indicazione di una 

maggiore longevità rispetto a quanto lasci 

intendere al primo impatto. 

 91 WINE ENTHUSIAST The nose is very savory, with notes of aged 

meat, leather, iron and wet earthiness, 

although fruitier notes emerge over time. 

The palate stays savory and earthy, with an 

undertone of cherry-vanilla providing 



 
 

 

balance, and a spicy kick on the finish. The 

tannins are taut, and the acidity is bright. 

 91.5 ECCELLENZA DI 

TOSCANA 

 

 90 GUIDA ORO 

VERONELLI 

 

 90 WINE SPECTATOR Un rosso fresco, dai sapori di ciliegia e frutti 

di bosco, con accenti di ferro, terra, menta 

e spezie. È vibrante, con una struttura tesa 

e un finale armonioso. Sangiovese e Merlot. 

Da bere da ora fino al 2032. 

2018 93 JAMES SUCKLING  Attraente e saporito, con ribes rosso, 

ciliegie, scorza d'arancia essiccata e 

cioccolato. Levigato e materico, con corpo 

da medio a pieno. Compatto e cioccolatoso, 

con un finale deciso. Da bere ora o 

conservare. 

 93 WINE SPECTATOR 

 

Un rosso deciso ma fresco, con frutti di 

ciliegia e frutti di bosco incorniciati da note 

di cuoio e terra umida. Acquista sostegno 

da tannini ben integrati, chiudendo con 

armonia e lunghezza. Sangiovese e Merlot. 

Da bere da ora fino al 2032. 

 90 LUCA MARONI  

 92 TONY WOOD Di colore rosso rubino. Ciliegia rossa, 

fragola di bosco, scorza d'arancia, erbe 

essiccate e lievi aromi mentolati. Succoso. 

Contorni morbidi. Vivace. Mostra opulenza. 

Ben armonizzato nel complesso. 

 91 VINOUS Il Chianti Classico Riserva Cavaliere d'Oro 

2018 offre tutta la ricchezza fruttata che è 

una firma distintiva di Gabbiano. Ciliegia 

super matura, moka, fiori essiccati, 

liquirizia e ancora moka attraversano 

rapidamente il palato. Il 2018 è realizzato 

molto bene, poiché non soffre dello stile più 

pesante che caratterizzava alcune edizioni 

precedenti. 



 
 

 

 90 JEB DUNNUCK Il Chianti Classico Riserva 2018 si presenta 

inizialmente un po' chiuso, ma si apre 

rapidamente nel bicchiere, rivelando note 

di dolce tabacco, liquirizia e amarena cotta. 

È di medio corpo, con generosi frutti 

croccanti di prugna rossa, erbe essiccate e 

fiori. Ha un'acidità vivace e un carattere 

sapido che lo rende piacevole da bere nei 

prossimi anni. 

 95 LUCA GARDINI Dal vigneto omonimo, una Gran Selezione 

di eccellente impatto gustativo. Al naso si 

apre con note di mora di gelso, seguite da 

alloro e tocchi di iris selvatico. Il palato è 

sapido, con un ritorno di genziana. Il finale 

mostra una piacevole persistenza e una 

vivace croccantezza. 

2017 93 JAMES SUCKLING Un Chianti Classico maturo e succoso, che 

mantiene comunque freschezza e vivacità, 

con caratteri di ciliegia nera, noce e fungo 

affettato. Saporito e persistente. Da bere 

ora o conservare. 

 88 VINOUS Il Chianti Classico Riserva Cavaliere d'Oro 

2017 di Gabbiano è un vino scuro e 

potente. Ciliegia nera macerata, tabacco, 

cuoio, liquirizia, selvaggina, espresso e 

rovere nuovo conferiscono al Cavaliere 

d'Oro la sua personalità estroversa. 

 93 WINES CRITIC Ampia e ben progettata questa giovane 

Riserva mostra note di lamponi, ribes, fiori 

bagnati e visciole. Corpo medio-pieno, 

tannini rotondi ben fusi nella matrice ed un 

finale fresco e balsamico in chiusura. 

 93 WINE SPECTATOR Questo vino si è assestato, nonostante una 

trama di tannini fitti, offrendo sapori di 

ciliegia, fragola, terra, eucalipto e 

mineralità. Ben definito, con un finale 

deciso ma lungo. Sangiovese e Merlot. Da 

bere da ora fino al 2037. 

 89 DECANTER Un'espressione abile e conveniente 

dell'annata e del territorio, prodotta 



 
 

 

esclusivamente da vigneti di proprietà, con 

ogni parcella vinificata e affinata 

separatamente. Le botti utilizzate variano 

in dimensione da 225 a 3.000 litri, con non 

più del 10% di legno nuovo nel blend. Il 

2017 mostra chiaramente il carattere della 

calda estate, con aromi di carne arrosto e 

ciliegia cotta fin dal primo impatto olfattivo, 

mentre il timo essiccato apporta un 

elemento di freschezza. I tannini sono 

robusti, grintosi e asciutti, ma sostenuti da 

un frutto generoso, mentre il finale è caldo 

e minerale. Da bere tra il 2021 e il 2026. 

 92 TONY WOOD Di colore rosso rubino. Prugna, frutti rossi, 

spezie dolci, fungo selvatico e sottobosco. 

Un'esplosione di fresca acidità e mineralità 

accompagna il sorso fino al finale. 

2016 93 JAMES SUCKLING Bellissima profondità in questo Chianti 

Classico, con aromi e sapori di ciliegia, terra 

bagnata e fungo. Di corpo pieno, compatto 

e leggermente masticabile, con fermezza e 

precisione. Da bere ora o conservare. 

 90 VINOUS Il Chianti Classico Riserva 2016 è 

caratterizzato da note di ciliegia scura, 

prugna, cioccolato, cuoio nuovo, liquirizia e 

menta. Una piccola aggiunta di Merlot 

apporta succosità e morbidezza al centro 

palato, insieme a contorni soffici che 

rendono il vino davvero piacevole da 

degustare e da bere, anche nella sua 

giovinezza. Questa Riserva generosa e 

succosa ha certamente molto da offrire. 

 90 

     BEST BUY 

WINE ENTHUSIAST Prodotto con il 95% di Sangiovese e il 5% di 

Merlot, offre aromi di frutti a bacca nera, 

cuoio e cedro. Il palato, brillante ed 

equilibrato, presenta ciliegia nera, liquirizia 

e pepe bianco, accompagnati da tannini 

setosi e fresca acidità. Da gustare entro il 

2025. 

 94 WINES CRITIC Dark nel profilo definito e preciso che 

richiama le fragoline di bosco, le amarene 



 
 

 

sotto spirito ed il mosto d'uva appena 

pressato. Corpo medio-pieno, tannini 

vellutati nella forma ed un finale tagliente e 

di profilo nobile. Meglio dal 2021. 

 88 ROBERT PARKER Aprendosi su un frutto dolce e maturo, il 

Chianti Classico Riserva Cavaliere d'Oro 

2016 è un'espressione morbida e succosa 

composta per il 95% da Sangiovese e per il 

5% da Merlot, proveniente da un'annata 

calda e soleggiata. Il vino offre una 

complessità moderata, nulla di 

particolarmente sorprendente, ma ciò che 

spicca maggiormente è il suo approccio 

soffice e vellutato al palato. Questo vino è 

stato concepito per garantire la massima 

facilità di beva e piacevolezza a tavola, 

accanto a un semplice ragù. Sono state 

prodotte ben 150.000 bottiglie. 

2015 93 

   SMART BUY 

TOP 100 

 

WINE SPECTATOR Un seducente Chianti Classico giovane, con 

tutte le componenti nelle giuste 

proporzioni. Presenta abbondanti note di 

ciliegia, prugna e frutti di bosco, con sapori 

di ferro, terra e tabacco e una struttura 

solida e compatta. Eccellente lunghezza. 

Sangiovese e Merlot. Al meglio dal 2022 al 

2036. 

 90 VINOUS Il Chianti Classico Riserva 2015 è eccellente. 

Setoso, aromatico ed espressivo, questa 

Riserva è un vino splendidamente rifinito 

dall'inizio alla fine. Grazie al suo corpo 

medio e al suo carattere elegante, il 2015 

può essere apprezzato con un minimo di 

affinamento in bottiglia. Si tratta di uno stile 

particolarmente slanciato, con una 

notevole freschezza per l'annata, ma con 

tutti gli elementi ben equilibrati. 

 90 FALSTAFF  

 94 TASTING PANEL Profumo delicato e sfumato di rose mature 

e ciliegie. Al primo sorso arrivano mirtilli 

rossi con una nota di pepe bianco, seguiti 

da tè rosso e cannella che si sviluppano in 



 
 

 

un lungo percorso gustativo. Toni di ciliegia 

succosa e fiori essiccati emergono a metà 

palato, illuminati da una splendida acidità e 

da intriganti sfumature sapide, scorza 

d’arancia essiccata e un'eco di cuoio nuovo, 

che persistono nel finale. 

 91 DECANTER Una delicata e sfumata fragranza di fiori di 

campo e frutta fresca, con una consistenza 

croccante e tannini granulosi e morbidi, 

ben amalgamati. 

Finestra di consumo: 2020-2025. 

2014 89 JAMES SUCKLING Il legno nuovo è attualmente piuttosto 

evidente e sottolinea il carattere di ciliegia 

con note di vaniglia. Corpo medio, tannini 

medi e finale fresco. 

 90 VINOUS Il Chianti Classico Riserva 2014 è un vino 

davvero molto piacevole. Note di dolce 

tabacco, cuoio, spezie, mentolo e ciliegia 

nera essiccata suggeriscono che non sarà 

una Riserva particolarmente longeva, e gli 

aromi e i sapori leggermente evoluti danno 

vita a un vino aperto, espressivo e pronto 

da bere fin da ora. 

 89 

BEST BUY 

WINE ENTHUSIAST Aromi di frutto scuro, terreno lavorato e 

tabacco emergono dal bicchiere. Il palato, 

sapido e diretto, offre ciliegia Marasca, 

chiodo di garofano e un accenno di anice 

stellato, accompagnati da tannini decisi e 

fresca acidità. 

 90 MICHAEL GODEL Questo è il Chianti Classico Riserva dalla 

luminosità sanguigna che risponde alla 

ferma presa dell'annata 2014. La 

freschezza varietale è preservata in una 

misura che le annate precedenti non sono 

riuscite a raggiungere. Ancora una volta, è 

l'annata attuale a essere messa in risalto, 

ancor prima di considerare le mani e le 

menti che vi stanno dietro. Il potenziale di 

invecchiamento è qui eccellente. Da bere 

tra il 2018 e il 2029. Degustato nel febbraio 

2017. 



 
 

 

 4 GRAPPOLI BIBENDA Rubino splendente. Ha carattere 

mediterraneo, con profumi di frutti di 

bosco, aliti balsamici, arancia e viola. 

Succoso e saldo. 

 3 VITI VITAE Rosso rubino lucente. Profumi tenui iniziali 

ma nitidi di ciliegia fresca, sottobosco, 

nepitella e pepe nero. In bocca è ordinato, 

sapido, aristocratico, con un attacco 

tannico armonioso. Finale fruttato e 

speziato. 

 88 WINE SPECTATOR Maturo e pronto da bere, con sapori di 

prugna, terra, ferro e tabacco. Non c'è 

fretta, vista la struttura solida, ma è 

consigliabile godersi questo rosso finché il 

frutto è ancora abbondante nel quadro 

d'insieme. Da bere da ora fino al 2022. 

Prodotte 13.900 casse, di cui 8.500 

importate. 

2013 92 WINE SPECTATOR Uno stile snello e dalla struttura decisa, 

ricco di note di ciliegia, ribes, mandorla e 

mineralità salina. Il palato dà quasi 

l'impressione di essere compresso, 

spremendo i sapori di frutto e minerali in 

un finale lungo. Al meglio dal 2021 al 2033. 

 91 JAMES SUCKLING Aromi e sapori delicati di cioccolato 

grattugiato, frutti di bosco essiccati e 

spezie. Corpo medio, tannini setosi e 

carattere fruttato sapido. Da bere ora. 

 92 VINOUS Il Chianti Classico Gran Selezione Bellezza 

2012 è ricco, succoso ed espressivo. Nel 

calice si sviluppano note di ciliegia rossa 

matura, prugna, spezie dolci, cuoio e fumo. 

Il profilo aromatico appare leggermente 

evoluto, lasciando pensare che il 2012 non 

sia destinato a un lunghissimo 

invecchiamento. Tuttavia, oggi il Bellezza si 

presenta attraente e immediato, qualità 

che lo rendono un'ottima scelta per essere 

apprezzato nel breve termine. 



 
 

 

 89 WINE ENTHUSIAST Aromi di frutta matura a bacca nera, terra 

arsa dal sole e tabacco guidano il naso. Il 

palato maturo offre ciliegia nera essiccata, 

anice stellato e un accenno di moka, 

mentre tannini a grana fine gli conferiscono 

un finale deciso. 

 93 ROBERT WHITLEY Castello di Gabbiano 2013 Chianti Classico 

Riserva DOCG – Questa proprietà toscana 

sta ottenendo ottimi risultati con le ultime 

annate, quindi il 2013 è solo uno di una 

serie di successi. La Riserva mostra 

un'eccellente struttura, buon peso al palato 

e una solida acidità. Al naso, il vino presenta 

note di erbe aromatiche essiccate e spezie, 

che si ritrovano anche al palato. Dominano 

aromi di amarena e di sottobosco. Il finale 

rivela intensità e una lunghezza non 

comune. Da bere subito oppure da 

attendere ancora tre-cinque anni, quando 

sarà vicino al suo apice espressivo. 

 SILVER SAN FRANCISCO 

INTERNATIONAL 

WINE COMPETION 

 

 

 92 NATALIE MACLEAN Un Chianti Riserva vivace, grintoso, 

morbido e di buon corpo, con una grande 

tipicità del territorio e del terroir di origine. 

Aromi di terra, fumo e frutta nera essiccata. 

Succoso e invitante al palato. Si abbina a 

piatti con sughi di carne a base di 

pomodoro. 

2012 95 ROBERT WHITLEY Questa cantina è stata una delle prime ad 

abbracciare il percorso di rinascita 

qualitativa che, alcuni decenni fa, ha 

portato la regione del Chianti a livelli di 

eccellenza riconosciuti a livello mondiale. 

Negli ultimi 20 anni, i vini di Gabbiano sono 

migliorati costantemente, offrendo al 

tempo stesso una combinazione di 

eleganza, purezza e valore. Il Riserva 2012 

esprime tutte queste qualità, con note di 

amarena, erbe aromatiche essiccate e 



 
 

 

spezie. La struttura solida suggerisce che si 

tratti di un Chianti destinato a evolvere e 

migliorare ulteriormente nel tempo. 

Vincitore della Medaglia di Platino al Critics 

Challenge International Wine & Spirits 

Competition 2017. 

 92 JAMES SUCKLING Aromi di ciliegia essiccata, mirtillo e note 

agrumate. Corpo pieno, con sentori di 

scorza di agrumi e tannini decisi e setosi. 

Grande presenza di frutto. Saporito e ricco 

di gusto. 

 91 LOS ANGELES 

INTERNATIONAL 

WINE AWARDS 

 

2011 92 JAMES SUCKLING Eccellente vino rosso con strati di delicati 

sentori di frutta, rovere tostato, funghi e 

tartufo. Corpo pieno, con tannini decisi e 

vivaci e un finale lungo e ricco di sapore. Un 

solido esempio di Chianti Classico Riserva, 

con un gradevole equilibrio e una bella 

struttura. Da bere subito. 

 89 WINE ENTHUSIAST A full-bodied mix of Sangiovese and 5% 

Merlot, this offers aromas of ripe dark-

skinned fruit, dark cooking spice, menthol 

and tobacco. On the firm, forward palate, 

notes of clove, peppercorn and anise 

accent the core of dried black cherry. 

Assertive, fine-grained tannins provide the 

framework. 

  Best of Show 

2016 
VANCOUVER 

Rossi audaci e potenti, ricchi di sapore, con 

tannini pronunciati e una struttura 

corposa. Danno il meglio in un ampio 

calice da vino rosso, accompagnati da 

piatti robusti come manzo saltato in 

padella o tartare di manzo. 

2010 88 WINE SPECTATOR Un rosso fine e concentrato, definito da 

tannini vigorosi. I sapori di ciliegia, lampone 

e frutti di rovo rimangono persistenti e 

succosi nel cuore del palato. Da bere 

preferibilmente tra il 2015 e il 2025. 



 
 

 

 90 JAMES SUCKLING Questo vino è delizioso e mostra la 

delicatezza e l'equilibrio di un solido Chianti 

Classico. Di corpo medio-pieno, presenta 

tannini fini e un finale fresco, fruttato e 

vivace. Si percepiscono inoltre piacevoli 

sfumature di scorza d'arancia. Da bere 

subito. 

 90 VINOUS Prugne, ciliegie scure, tabacco, mentolo, 

salvia e note di sottobosco prendono forma 

nel Chianti Classico Riserva 2010. Un vino 

profondo ma al tempo stesso preciso e 

focalizzato, questa Riserva si distingue per 

la sua profondità tattile, la persistenza e il 

magnifico equilibrio complessivo. Delicate 

note floreali dolci aggiungono slancio al 

finale. Questo è uno dei migliori vini di 

Gabbiano che abbia degustato negli ultimi 

tempi. 

 89 GUIDA ORO 

VERONELLI 

 

 90 WINE ENTHUSIAST Questo vino mostra aromi di prugna e 

caffè, accompagnati da note tostate di 

rovere ben integrate. Al palato offre sapori 

di ciliegia nera, insieme a sentori speziati di 

pepe bianco e cannella. Lasciatelo affinare 

ancora qualche anno per sviluppare 

ulteriore complessità. 

2009 2 BICCHIERI GAMBERO ROSSO Solido e non privo di personalità, dagli 

aromi intensi e maturi e dalla bocca 

succosa e ben ritmata. 

 4 GRAPPOLI BIBENDA Rubino dai bagliori granati. Al naso aromi 

succosi, spicca la visciola, note di marasca, 

rosa appassita, cuoio, tabacco biondo, 

pepe, e un'appropriata vena balsamica. 

Espressivo, con tannini ben estratti e viva 

acidità. chiude con toni di spezie dolci 

 GOLD DIPLOM EXPOVINA  

 89 ROBERT PARKER Morbido, avvolgente ed elegante, con vivaci 

note di prugna e frutti di bosco maturi; 



 
 

 

buona profondità, struttura soffice e 

raffinata, con una piacevole tessitura e 

lunghi sapori armoniosi di frutta, spezie e 

legno. Completo e davvero affascinante. 

 92 JAMES SUCKLING Rosso complesso e completo, con note di 

spezie, cannella e frutta essiccata. Di corpo 

pieno, presenta tannini ben integrati e un 

finale pulito. Un vino davvero ben realizzato 

da Gabbiano. Da bere subito. 

 92 WINE SPECTATOR  

 GOLD MEDAL 2013 SAN 

FRANCISCO 

INTERNATIONAL 

WINE 

COMPETITION 

 

 BRONZE AWARD DECANTER ASIA 

WINE AWARDS 

2012 

Bel naso floreale di rosa e viola, con un 

palato che richiama prugne, more e delicati 

sentori di peperone verde. 

 PLATINUM MEDAL 2013 CRITICS 

CHALLANGE 

INTERNATIONAL 

WINE 

COMPETITION 

 

2008 84 LUCA MARONI  

 88 GUIDA ORO 

VERONELLI 

 

 90 WINE ENTHUSIAST Questo splendido vino è raffinato e 

luminoso, con fresche note di frutti di bosco 

sostenute da sentori di mandorla bianca, 

cuoio, tabacco umido e crème de cassis. Di 

corpo medio, questo vino rosso rubino si 

presta particolarmente bene 

all'abbinamento con i vostri piatti di carne 

preferiti. 

 90 JAMES SUCKLING Rosso equilibrato e fruttato, con note di 

prugna, frutti di bosco e accenni di 



 
 

 

cioccolato e cedro. Di corpo pieno e dalla 

tessitura setosa. Delizioso da bere fin da 

subito. 

 84 WINE SPECTATOR Uno stile moderno, in cui il rovere nuovo 

aggiunge note di vaniglia, spezie e una 

patina che si sovrappone ai sentori di mora 

e prugna. Il legno risulta un po' dominante, 

manifestandosi con tannini asciutti nel 

finale. Da bere subito fino al 2016. 

 87 ROBERT PARKER Il Chianti Classico Riserva 2008 di Castello 

di Gabbiano emerge dal calice con una 

personalità potente. Frutta scura, mentolo, 

note minerali e spezie dolci si susseguono 

armoniosamente in questo Chianti intenso 

e di grande corpo. Maturità prevista: 2013-

2023. 

 4 GRAPPOLI DUEMILAVINI AIS  

2007 89 GUIDA ORO 

VERONELLI 

 

 2 BICCHIERI GAMBERO ROSSO Toni fruttati maturi, di confettura di more e 

prugne, cenni floreali secchi ed erbe 

aromatiche succosità per un finale saporito 

e prolungato. 

 90 WINE SPECTATOR Rosso ricco e corposo, con abbondanti note 

di rovere leggermente tostato, cioccolato e 

frutta essiccata. Mostra un'eccellente 

lunghezza e una notevole profondità di 

frutto. Davvero impressionante. Da bere 

preferibilmente tra il 2011 e il 2015. 

 86 LUCA MARONI  

 4 GRAPPOLI DUEMILAVINI AIS  

 GOLD DIPLOM EXPOVINA  

 GOLD IWC  



 
 

 

 GOLD BERLINER WEIN 

TROPHY 2011 

 

 90 GLOBE AND MAIL 

SCORE 

Grandi sapori di ciliegia, cioccolato e note 

minerali si alternano su un equilibrio tra 

tannini asciutti e un'acidità vivace e 

invitante. Questa Riserva Chianti offre un 

eccellente rapporto qualità-prezzo. 

Potrebbe migliorare ulteriormente con 

cinque anni di affinamento in cantina. 

 RICONOSCIMENTO 

VINI ECCELLENTI 

d’ITALIA 

GUIDA 

TAVOLA&GUSTO 

 

2006 82 LUCA MARONI  

 3 GRAPPOLI DUEMILAVINI AIS  

 2 BICCHIERI GAMBERO ROSSO  

 15 L’ESPRESSO  

 90 GUIDA ORO 

VERONELLI 

 

 87 WINE SPECTATOR Aromi di prugna e ciliegia essiccata, con 

accenni floreali. Al palato è di medio corpo, 

con tannini fini e un finale fresco e fruttato. 

Un Chianti Classico pulito, tradizionale e 

senza fronzoli. 

 89 WINE ENTHUSIAST Affinata in una combinazione di barrique 

francesi e botti di rovere di maggiori 

dimensioni, questa Riserva Chianti Classico 

offre i tipici aromi del Sangiovese di frutti 

rossi, viola e terra bagnata, seguiti da una 

fresca tensione al palato e da una lieve 

trama tannica rustica. 

2005 1 BICCHIERE GAMBERO ROSSO  



 
 

 

 16 L’ESPRESSO  

 87 GUIDA ORO 

VERONELLI 

 

 87 WINE ENTHUSIAST Ecco un Chianti Classico Riserva magro, 

compatto e tradizionale, con delicati aromi 

di frutti di bosco selvatici, pellicina di 

mandorla e viola. La struttura è sottile e 

leggera, ma il vino si chiude con una gradita 

e vivace spinta di freschezza acida. 

 82 LUCA MARONI  

 3 GRAPPOLI DUEMILAVINI AIS  

 84 WINE SPECTATOR Di medio corpo, con note di prugna, frutti di 

bosco e sfumature minerali. Il palato risulta 

piuttosto semplice, ma il vino è pulito, 

piacevole da bere e di facile beva. 

 5 STELLE BUSINESS WEEK - 

WOW 

“Gabbiano fa centro”. Prodotto 

esclusivamente con uve Sangiovese, il 

Chianti Classico Riserva Castello di 

Gabbiano 2005 è una vera delizia, proposta 

a un prezzo corretto. In questo momento si 

trova in una fase ideale di maturazione, con 

un perfetto equilibrio tra frutto e rovere e 

tannini morbidi e di facile approccio. È 

fresco e vibrante, con l'affascinante 

esuberanza tipica del Sangiovese, arricchita 

da intriganti sfumature di terra e fumo che 

evocano il tartufo toscano, il cinghiale e le 

strade polverose dell'estate fiancheggiate 

da pioppi. 

 90 WINE REVIEW 

ONLINE 

Questo Sangiovese di punta è stato oggetto 

di una lavorazione completa: 

fermentazione in vasca, macerazione, 

rimontaggi giornalieri, fermentazione 

malolattica e affinamento per 20 mesi in 

botti di rovere francese e sloveno, oltre che 

in barrique di rovere francese. Più aperto e 

immediato, con un bouquet più profondo 



 
 

 

di frutti neri e tracce di anice e pepe nero 

rispetto al Chianti Classico di Gabbiano, 

questa Riserva riempie il palato con strati di 

frutto vivace e tannini decisi. Il finale è 

lungo, ricco di frutto e sostenuto da una 

gradazione alcolica del 13,5%. Questo 

Chianti di riferimento della cantina mostra 

maggiore profondità e complessità e può 

evolvere positivamente per almeno altri 

cinque anni. 

 BRONZE DECANTER  

2004 82 LUCA MARONI  

 3 GRAPPOLI DUEMILAVINI AIS  

 2 BICCHIERI GAMBERO ROSSO  

 91 THE WINE NEWS Le uve provenienti dagli storici vigneti del 

Chianti Classico di Gabbiano, alcune delle 

cui viti hanno oltre 30 anni, hanno prodotto 

un'altra annata che è, beh, un Classico 

davvero piuttosto classico, con un ricco 

colore rubino e un aroma speziato carico di 

pepe nero, liquirizia e finocchio secco. 

Questa speziatura, soprattutto il finocchio, 

accompagna il vino fino a un finale lungo e 

soddisfacente. Il vino è generoso e 

masticabile senza essere eccessivamente 

denso, ed è proprio questo uno dei motivi 

per cui si presta così bene all'abbinamento 

con il cibo. Non sorprende che si sposi bene 

con i sughi a base di pomodoro e con altri 

piatti tipici della cucina italiana, ma 

l'equilibrio del vino è così finemente 

calibrato che si abbina bene anche a 

numerose pietanze alle quali non si 

penserebbe necessariamente. Di recente 

l'ho bevuto con un branzino alla griglia, per 

esempio, e l'abbinamento si è rivelato 

inaspettatamente felice. 

 



 
 

 

 88 GUIDA ORO 

VERONELLI 

 

 89 WINE ENTHUSIAST Dark ruby with a burgundy-brown hue to its 

color, this wine seems older than it is and 

should be consumed within the next two 

years. However, that graceful aging process 

has imparted compelling aromas of black 

licorice, tar, dried lavender and roasted 

nuts over a bright, spicy finish. This wine is 

not overtly intense but it does play the 

elegance card well. 

 84 WINE SPECTATOR  

2003 82 LUCA MARONI  

 2 BICCHIERI GAMBERO ROSSO  

 83 WINE SPECTATOR  

 3 GRAPPOLI DUEMILAVINI AIS  

2001 14.5 L’ESPRESSO  

 87 GUIDA ORO 

VERONELLI 

 

 80 LUCA MARONI  

 2 BICCHIERI GAMBERO ROSSO La Riserva ‘01 appare di un bel colore 

rubino, con note terziarie al naso, di 

tabacco e pelliccia, alle quali si uniscono 

gentili aromi fruttati. Al palato si coglie un 

buon equilibrio generale, con la parte 

tannica che si amalgama perfettamente a 

quella alcolica. Finale rilassato, in 

crescendo gustativo. 

 92 WINE NEWS Un invitante bouquet di tabacco dolce, tè, 

matita e pelle di guanto. Succoso e dolce, 



 
 

 

con sapori di chiodi di garofano, ciliegia 

nera e tè. Finale lungo, guidato dal frutto, 

con tannini ben integrati e un leggero 

morso agrumato. 

 3 STARS 

BEST BUY 

WINE INVESTOR’S 

BUYING 

L'aroma richiama il sottobosco, al quale si 

aggiungono ciliegie e lamponi. Questi sono 

completati da pepe, anice, cannella e 

tabacco. Una deliziosa mescolanza di 

sapori e una tessitura rustica. 

  WINE SKINNY.COM Profondi aromi e sapori di frutti rossi, viola 

e spezie, arricchiti da accenti di tabacco e 

cremoso cioccolato al latte... Delizioso! E 

anche con un buon rapporto qualità-

prezzo. 

 86 WINE SPECTATOR Graziosi aromi floreali e minerali terrosi si 

sviluppano in un palato fresco di medio 

corpo, con tannini decisi e un finale fresco... 

delizioso. 

 GOLD CRITICS 

CHALLENGE WINE 

COMPETITION 

2004 

 

 4 GRAPPOLI DUEMILAVINI AIS  

2000  NAPA VALLEY 

REGISTER 28 

Dan Berger: On 

Wine – Wine of the 

week 

L'aroma del frutto ricorda la ciliegia e il 

mirtillo rosso, e il vino presenta un gusto 

pieno e ricco con la tipica acidità vivace 

attesa da questo vitigno. Un vino davvero 

eccellente, che sarà ancora migliore tra uno 

o due anni. L'annata 1999 è ancora 

ampiamente disponibile ed è anch'essa un 

ottimo affare, ma il nuovo 2000 (che 

dovrebbe essere sugli scaffali dei negozi 

entro l'inizio di febbraio) è davvero speciale 

e rappresenta un ottimo rapporto qualità-

prezzo per un vino rosso Riserva. 

  FOOD WINE 

MAGAZINE 

Un rosso del 2000 diretto e di medio corpo, 

con una buona acidità... per accompagnare 

i sapori concentrati dei pomodori arrostiti. 

 



 
 

 

 SILVER INTERNATIONAL 

WINE CHALLANGE 

2003 

 

 86 WINE SPECTATOR Pulito e fruttato. Di medio corpo, con 

tannini fini e un finale fresco. Delizioso. 

 93 AUSTRALIAN 

FINANCIAL REVIEW 

Life & Leisure 

Smell of brick dust and rose, fragrant 

currants and subtle oak smikiness. Attack 

deep and juicy. This is really smart Riserva 

Sangiovese at a more than reasonable 

price. 

1999 90 WINE ENTHUSIAST Bel giovane Chianti, con abbondante frutto 

di ciliegia nera e vivaci acidità aspre che 

fanno contrarre le guance. Il vino è secco ed 

equilibrato e reclama a gran voce una ricca 

cucina italiana. 

 86 WINE SPECTATOR Molta frutta essiccata e spezie al naso. Di 

medio corpo, con tannini setosi e un 

delizioso finale di frutta matura. 

1997 85 THE WINE NEWS Profumi penetranti di funghi, con 

sfumature secondarie di ciliegia. Molto 

fresco e vivace, con frutto di fragola e una 

nota di ferro. Finale magro e asciugante, 

con uno slancio agrumato. 

 92 EPICUREAN Il 1997 è stata un'annata stellare in Toscana 

e questo Chianti ne offre una piena 

espressione. Aromatico, ricco e secco, con 

sapori di mora, lampone, mirtillo rosso e 

terra, tannini morbidi, struttura solida e un 

lungo finale fruttato e minerale. 

 87 WINE ENTHUSIAST Magro e focalizzato, questo vino offre 

aromi di frutti di bosco scuri e prugna con 

accenti di cedro. Note di cioccolato e cacao 

aggiungono interesse al palato. Le acidità 

sono leggermente elevate, ma mantengono 

vivi i sapori e la sensazione in bocca e 

faranno sì che il vino si abbini bene al cibo. 

Da bere subito fino al 2005. 

 



 
 

 

  THE DALLAS 

MORNING NEWS 

Cathy Barber 

Leggero nella tessitura e nel sapore. 

Presenta un tocco di terrosità e un finale 

fruttato. 

  TASTERS GUILD Aromi immediati e intensi di frutta nera, 

prugna, mora, ciliegia, con note di cuoio, 

terra e spezie brune. Al palato, ricco frutto 

nero, rovere speziato che si mescola a note 

terrose, conducendo a un finale molto 

lungo. 

 87 THE WOW REPORT 

Robert Whitley 

Molto buono... il Gabbiano è 

splendidamente equilibrato ed elegante. 

Nella sua fascia di prezzo, questo vino si 

colloca molto bene. 

  COLORADO WINE 

NEWS 

Presenta un bouquet di ciliegia, mora, 

ribes, prugna e morbida terra, che aggiunge 

un tocco di speziatura prima di un finale di 

media lunghezza e media ampiezza, con un 

po' di tannino e un accenno di legno ben 

integrato. 

  THE BLADE Robert 

Kirtland 

Si tratta di un vino dalla struttura 

impressionante, il che significa che 

rappresenta un complesso armonioso di 

sensazioni gustative che si dispiegano dal 

primo sorso fino alla deglutizione. 

 85 WINE & SPIRITS Il frutto acidulo emerge dall'affumicatura 

del vino, con sapori di mora e cachi. Il 

rovere conferisce note di cioccolato e 

cocco. 

  THE SUNDAY 

TIMES Bill 

Thompson 

Questo è un Chianti di classe, che mostra 

un vero affinamento in bottiglia ed è 

proposto a un prezzo realistico. Densi 

sapori di frutti di bosco, sostenuti da lunghi 

tannini di rovere e di frutto, formano un 

delizioso nucleo gustativo. Spezie 

aromatiche aggiungono complessità e, 

prevedibilmente, questo vino richiede 

come compagno a tavola una cucina 

italiana ricca e genuina. 

 



 
 

 

 


